
La Table de Reugny

ENTRéES

PLATS

DESSERTS

Tataki de boeuf mariné

St Jacques snackées

Pressé de joue de boeuf et foie gras mi-cuit

Oeuf parfait façon florentine

Poisson  du moment en croute d‘herbes

Quasi de veau

Carré de cochon

 radis et micro-pousses en salade, oignons frits

légumes du moment, sauce satay

crémeux champignon, céleri rôti, condiment pomme, noix, céleri, jus
de veau

Marron, noisettes et poires

Dôme chocolat et fruits exotiques

Biscuit aux noisettes, mousseline marron, compotée poire au
vin rouge, sorbet poire

croustillant sarrasin , salade de fruits exotique et sorbet fruits
exotiques

mousseline potimarron, sauce vierge aux agrumes noisette et
grenade

Assiette de fromage :
Soit à la place du dessert
Soit en supplément au menu : +5€

purée de pommes de terre, sauce vierge chorizo, noix de
cajou et coques, émulsion marinière, jus de cochon

épinards et pleurotes, siphon sauce mornay gratinée

Menu Gourmand
Entrée, Poisson, 
Viande, Dessert

47€

Menu Plaisir
Entrée, Plat, Dessert

38€

Menu Petits Plaisirs
Entrée, Plat quantité réduite,

Dessert

33€

sauce au porto, méli-mélo de cuidités et crudités vinaigrette miel



La Table de Reugny

La Carte

ENTRéES
... 12€

... 14€

... 22€

... 23€

DESSERTS
...10€

...10€

... 14€

... 22€

Marron, noisettes et poires

Dôme chocolat et fruits exotiques

Biscuit aux noisettes, mousseline marron, compotée poire au
vin rouge, sorbet poire

croustillant sarrasin , salade de fruits exotique et sorbet fruits
exotiques

... 10€

Tataki de boeuf mariné

St Jacques snackées

Pressé de joue de boeuf et foie gras mi-cuit

Oeuf parfait façon florentine

 radis et micro-pousses en salade, oignons frits

épinards et pleurotes, siphon sauce mornay gratinée

sauce au porto, méli-mélo de cuidités et crudités vinaigrette miel

Poisson  du moment

Quasi de veau

Carré de cochon

légumes du moment, sauce satay

crémeux champignon, céleri rôti, condiment pomme, noix, céleri, jus
de veau

purée de pommes de terre, sauce vierge chorizo, noix de
cajou et coques, émulsion marinière, jus de cochon

PLATS

mousseline potimarron, sauce vierge aux agrumes noisette et
grenade



La Table de Reugny

Les Incoutournables

Ravioles de Langoustines

ENTRéES

PLATS

Filet de Boeuf ~180g

Bouillon Dashi à la sauce soja, sarrasin grillé
... 15€
(+3€ dans le menu)

.... 34€
(+ 10€ dans le menu)

... 17€
(+5€ dans le menu)

Foie gras mi-cuit
Brioche maison, chutney


